
Hôtel*** Restaurant

Le Port Clos - 22 870 Ile de Bréhat

Tél : 02 96 20 00 05

hotelbellevue.brehat@wanadoo.fr

www.hotel-bellevue-brehat.fr

Tarifs Groupes 2024
Restauration 

Toute l’équipe de l’Hôtel-Restaurant BelleVue de Bréhat 
est heureuse de vous accueillir sur l’ile aux fleurs et aux 
rochers roses.

L’Etablissement est situé à l’embarcadère. Premier 
établissement à votre arrivée sur l’Ile de Bréhat. 

Notre Hôtel*** et ses 22 chambres permettent 
d’accueillir jusqu’à 50 personnes.

Nous recevons également les groupes à l’occasion de 
séminaires de travail ou de réceptions privées.

Le Restaurant, sur la terrasse ou en intérieur, n’a 
malheureusement que des vues sur mer ! Vous pouvez y 
dégustez une cuisine traditionnelle tournée 
essentiellement sur des produits de la mer. 

Nous proposons en complément la location de vélos 
(adultes et enfants) à la journée ou à la demi-journée.

Plats à emporter, Petits-Déjeuners, Goûter, Accueil Café 
ou panier pique-nique peuvent également être 
commandés. 

La boutique enfin, est l’occasion de rapporter souvenirs, 
vêtements et produits régionaux. 

Capacité d’accueil de 100 personnes au restaurant 
Capacité d’accueil de 40 personnes pour les séminaires de travail



La Restauration 

Les Apéritifs (prix par personne)

- Kir Vin Blanc ou Breton                                          3,5€
- Cocktail Apéritif                                                          6€
- Amuses-Bouches                                                        4€

Nos Menus (prix par personne)

Menus à 22€ 
Entrées : - Terrine de Poisson Sauce Ciboulette Citron
 - Terrine de Campagne de Bretagne

Plats: - Rôti d’Echine de Porc de Bretagne,  Gratin Dauphinois,     
   Légumes de Saison  

 - Filet de Poisson du Marché, Beurre Blanc aux Algues, Riz 
et Légumes 

Desserts :    - Far Breton Sauce Caramel Beurre Salé
                      - Salade de Fruits 

Menus à 35€ 
Entrées : - Gravlax, Crème acidulée
 - Œuf parfait, crème champignons

Plats: - Suprême de Poulet Sauce forestière, 
                         Gratin Dauphinois, Légumes de Saison  
 - Pavé de Saumon, Beurre d’agrumes, Riz et Légumes 

Desserts :     - Far Breton Sauce Caramel Beurre Salé
 - Moelleux au Chocolat 

Autres (prix par personne)

- Café D’accueil ( Boissons Chaude + Viennoiseries )                     5€ 
- Petits-Déjeuners Continental en Buffet                    12€
- Pause Classique ( Boissons Chaude, Jus de Fruit, Mignardises)                                                          6,5€  
- Forfait Boisson ( ¼ de Vin ou Soft, ¼ d’Eau Plate ou Gazeuse, Café ou Thé)                                    6,5€

Les Tarifs s’entendent par personne TTC – 1 Offert pour 25 payants – Pour toute demande spéciale demander un devis
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